
前菜の盛り合わせ
（薔薇に見立てた鰤と紅くるりのマリネ、
 フォアグラのフラン、生ハムとブッラータチーズ 苺添え）

鱈のクロケッタ ペコリーノロマーノとトマトソース

手長海老と魚介のジェノベーゼ リングイネ

ペポーゾ ～和牛すね肉の赤ワイン煮込み～

チーズテリーヌ オレンジとグランマニエのソース

コーヒーまたは紅茶

前菜の盛り合わせ
（薔薇に見立てた鰤と紅くるりのマリネ、
 フォアグラのフラン、生ハムとブッラータチーズ 苺添え）

鱈のクロケッタ ペコリーノロマーノとトマトソース

手長海老と魚介のジェノベーゼ リングイネ

ペポーゾ ～和牛すね肉の赤ワイン煮込み～

チーズテリーヌ オレンジとグランマニエのソース

コーヒーまたは紅茶

前菜の盛り合わせ
（薔薇に見立てた鰤と紅くるりのマリネ、
 フォアグラのフラン、生ハムとブッラータチーズ 苺添え）

鱈のクロケッタ ペコリーノロマーノとトマトソース

手長海老と魚介のジェノベーゼ リングイネ

ペポーゾ ～和牛すね肉の赤ワイン煮込み～

チーズテリーヌ オレンジとグランマニエのソース

コーヒーまたは紅茶

前菜の盛り合わせ
（薔薇に見立てた鰤と紅くるりのマリネ、
 フォアグラのフラン、生ハムとブッラータチーズ 苺添え）

鱈のクロケッタ ペコリーノロマーノとトマトソース

手長海老と魚介のジェノベーゼ リングイネ

ペポーゾ ～和牛すね肉の赤ワイン煮込み～

チーズテリーヌ オレンジとグランマニエのソース

コーヒーまたは紅茶6,600（税込）￥
クリスマスディナーコース
12/20SAT.～25THU.

＊写真はイメージです。内容は仕入れによって異なる場合があります。

     Christmas Merry
2025

世田谷区成城 6-5 -34  成城コルティ4階タントタント 成城
お問い合わせ

03-5490-7881 tanto-tanto.com

ご予約はこちらから


