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For information about the production area of rice, please kindly ask one of our staff members.
{ For customers with food allergies »
1) Please feel free to ask a member of staff for allergens.
We also have allergen list of 28 items. Please feel free to ask our staff.
2) Shrimps and crabs may be contained in the seafood ingredients we use at our restaurant.
3) Tolerance against allergen varies among individuals. Since our preparation and cooking process involves shared cookware and dishwasher,
please be extra cautious if you react to a slight amount of allergen.
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Antipasto Antipasto
Assortimento di Cinque Antipasti Stagionali di Kagoshima Carpaccio di Ricciola di Kagoshima e Jamon Serrano Spagnolo
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Zuppa
Zuppa di Verdure Stagionali di Kagoshima
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Zuppa
Tradizionale Zuppa di Cipolle Gratinate
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Primo Piatto Pasta
Gamberetti e Granchio al Pomodoro e Bottarga Selezione di Pasta
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Pasta con Bottarga e Granchio ZUWAI Salsa di Pomodoro Fresca
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Secondo dl Pesce Tagliolini di Nero di Seppie Con Salsa di Ricci di Mare Crema

Aragosta di Kagoshima Arrosto con Salsa Verde M BT D 2 — LY — A (AHBORY A ) —=)
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Secondo di Pesce
Pesce del Giorno e Gamberi Paradiso con Bisque
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Secondo di Carne
Filetto di Manzo di Kagoshima e Foie Gras alla Rossini
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7 Secondo di Carne

Maiale "KAGOSHIMA KUROBUTA" con Senape di Tasmania
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Tiramisu al Té di Chiran con Frutta Stagionale EQAE
HMEXDOEEF 4532 AOINV—YRTRAT Tagliata di Manzo "KAGISHIMA KUROUSHI" al Balsamico
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Bevande Dolce
Caffé o Te Dolci Misti
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Antipasto

Insalata con Mortadella, Prosciutto Cotto e Jamon Serrano
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Zuppa
Tradizionale Zuppa di Cipolle Gratinate
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Pasta
Selezione di Pasta
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Secondi Piatti

Pesce del Giorno Arrosto con Salsa Checca ai Quattro Pomodori
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Maiale "KAGOSHIMA KUROBUTA" alla Griglia con Salsa alla Senape di Tasmania
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Gelato
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Pasta

Spaghetti all’ Amatriciana
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Spaghetti alle Vongole in Bianco
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Tagliatelle alla Bolognese
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Spaghetti con Salmone di tTrota Affumicato Salsa Crema e Limone
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Spaghetti con Gamberetti e Mozzarella salsa Pomodoro e Crema
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Spaghetti alla Carbonara “Pancetta di KUROBUTA” +100(ndx110)
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Pasta con Bottarga e Granchio ZUWAI Salsa di Pomodoro Fresca +800(nclaxss0)

ARTOOED IV 2R =Yo7 8RRy ZVH DN +800 (52880)

Tagliolini di Nero Di Seppie Con Salsa di Ricci di Mare Crema  +800 (nclsx380)
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Assortimento di Pane
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Tradizionale Zuppa di Cipolle Gratinate
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Insalata di Cesare
DALV RRAEINIDSy—Ibwlr—/0D
V==K

Bruschetta
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Antipasti Misti
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Jamoén Serrano e Parmigiano Reggiano
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Fritto Misto di Mare
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Insalata di Caprese
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Carpaccio
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- 1,490 (5i11,639)
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Spaghetti all' Amatriciana
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Spaghetti alle Vongole in Bianco
Rrygveryrra

Tagliatelle alla Bolognese
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Spaghetti alla Carbonara "Pancetta di KUROBUTA"
MK F 2o ZDANVKEF—F

Spaghetti con Gamberetti e Mozzarella salsa Pomodoro e Crema
NEELEYY 7V DI M) —24

Pasta con Bottarga e Granchio ZUWAI Salsa di Pomodoro Fresca
ATODOEDOTI VY vab=b A=Yy 8% Ry Zvihd

Spaghetti con Salmone di trota Affumicato salsa Crema e Limone
AE—=7F =TIV IDVEITY =4

Tagliolini di Nero di Seppie Con Salsa di Ricci di Mare Crema
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1,590 (731,749)

1,590 (#:21,749)
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Carbonara Moderna con Pancetta a Cubetti
TR TRR—2 L DHANVEF —F« TR 1,990 (#12,189)

Genovese con Radice di Loto Croccante "Miyamoto"

EANAZAZRED Yy X X P/ R—F o 1,890 (#32,079)

Ragir di Miso d'Orzo di Kagoshima e Shiitake Spessi, con Croccante di Radice di Burdock
WEHE LEEREERMED S/ — ~4£5%709b0772v b~ o 1,790 (531,969

Melanzana "Satsuma Shima" Stile Dengaku con Accento di Scalogno e Sale

JUIMNEE A OHZEEALT ~astiorser i~ o 1,790 (521,969)

Margherita con Mozzarella "kotobuki cheese” di Kanoya
FEJR “kotobuki cheese” £ Y 7L I D=nsr ) —& e 21190 (52,409)

Gambero Dolce "Satsuma” di Kagoshima e Rucola con Salsa Americana Ricca

BERSEE BEEHAF Vv 2aSDRBIETAYr—X - 2,490 (#52,739)

Dolce con Agrumi Stagionali di Kagoshima e Crema Pasticcera

BREEE AOMGLEIAZ—FDORVvFoy Y7 o 2,090 (#22,299)

Risotto di Parmigiano-Reggiano
INNWIT X =/ b=V b e ] 59() (5i31,749)
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Confit di Pollo "SAKURAJIMA"
MEEY b N2y 74 1,690 (51,859)

Lombo di Maiale "KAGISHIMA KUROBUTA" alla Griglia con Senape e Limone
FERSEE BKDOZV v fi<Ax—Fv IR - 2,190 w:32,409)

Cotoletta di Maiale "KAGISHIMA KUROBUTA"
BEREEE BK74v DAY Ly o 20190 (5i32,409)

Tagliata di Manzo "KAGISHIMA KUROUSHI "
FEREEE BAOx)7—& s 3209(0) (5623,619)
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Disponibile L'assortito

Tiramisu' {Cacao / Té Matcha)
FTASIA (2a7/ L)

Torta al Limone
LVEURIVE

Catalana
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Gelato {Scegli i Tuoi due Tipi Preferiti)
P25 — b (B En 2R HRUEE)

Vaniglia / Limone / Cassis / Cioccolato / Malaga
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790 (5:1869)

790 (5:%869)

690 (5i2759)



(Drink Menu
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Vino / Bicchiere

DAY/ TR

Spumante

A= T 800 (7880)
Lambrusco

Sy 700 (5:770)
Birra

Vino Della Casa {Vino Bianco / Vino Rosso)

ING AT A (A /AR 700 (352770)

Vino Consigliato (Vino Bianco / Vino Rosso)

RHDHLTTHTA (A /K 1,000 (#31,100) ~

v—n

Birra Alla Spina / Bicchiere
B —nv (¥V—F#Ey) 57 700 #2770)
Birra Analcolica / Piccola Bottiglia

)P IT— N E—v A 600 (54660
(V)= xX7)—)

Molettl {Friuli-Venezia Giulia) Bottiglia
TV W T4 (7)) Y2447V T) i 900 (71990)
Messina <sicilianay Bottiglia
Ay Y —F(5y7) #tv 900 (#4990)
Peroni (Lombardia) Bottiglia

RO —= (rrr 54 7) #wv 1,000 (531,100)

Cocktail 0o n A
Tio P€p€ Fino Kitty Vino Rosso / Zenero

T A A RN 900 (#2990) XF4 kvAv /v Tr—z—n 800 (#:1880)
Kir Royal Spumante / Cassis Cardinal Vino Rosso / Cassis

F— B TAXN 275 hvn 900 (#990) H—T4FIWV otz /hyn 800 (#880)

Bellini Spumante / Purea di Pesche / Granatina
NV —= 2Ty 7 /E—F Ao 8= [TV F T 900 (#:2990)

Mimosa Spumante / Arancia
IEY 2rerr /ey 900 (#2990

Kir Vino Bianco / Cassis
X — avarhen 800 (#:2880)

Spritzer Vino Bianco / Acqua Gassata
ATV Y7 — aviv/ ik 800 (s1880)

Base di Amaretto Zenero/ Arancia
ToVy b R=2AHTTN vovrz—nivvy 700 #3770)

Campari Arancia / Pompelmo / Gassata
HoR) R=AHT TN tvvsiv=70=v0-1 700 @5 770)

Limoncello di Capri Soda
VEYFryny—& 800 (7:3880)
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C)3evande
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Caffetteria 772
Caffé Americano
Ry pba—k— 500 @550)
Caffé Freddo
FAATI—L— 500 (z2550)
Caﬁé Pspresso Singola Doppia
IAT VY vyrn 550m3605)  x7n 600 (#3660
Caffé Latte
ES D 600 (#3660
Cappuccino
7 F—7 600 (71660)
Té (Té Nero/Limone/Latte )
FLZK (A=t /ver /s o) 500 @550)
Té Freddo {Te Nero/Limone/Latte )
TAAT A — (2bv—t /vy /00

Minerale e Bevande

500 3550)
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Succo di Arancia Rosso
T RALvI TP a—A

Succo di Pompelmo
Tv—=TINn—=YTa—2A

Cola
a—7

Zenzero
TrTxI—n

Té Oolong
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Aqua minerale Gassata / Naturare
IATGNY F—B— iaky /HA%L)

600(%&669)
500 (wz550)
500 (sz2550)
500 (#4550
500 (wz550)

800 (7:880)



