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For information about the production area of rice, please kindly ask one of our staff members.
{ For customers with food allergies »
1) Please feel free to ask a member of staff for allergens.
We also have allergen list of 28 items. Please feel free to ask our staff.
2) Shrimps and crabs may be contained in the seafood ingredients we use at our restaurant.
3) Tolerance against allergen varies among individuals. Since our preparation and cooking process involves shared cookware and dishwasher,
please be extra cautious if you react to a slight amount of allergen.
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, Antipasto
AntlpaSto Carpaccio di Ricciola di Kagoshima e Jamon Serrano Spagnolo
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Primo Piatto

Gamberetti e Granchio al Pomodoro e Bottarga
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Tagliolini di Nero di Seppie Con Salsa di Ricci di Mare Crema
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Aragosta di Kagoshima Arrosto con Salsa Verde Pasta Consigliato
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Filetto di Manzo di Kagoshima e Foie Gras alla Rossini
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Secondi di Carne
Maiale "KAGOSHIMA KUROBUTA" con Senape di Tasmania
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Antipasto

Insalata con Mortadella, Prosciutto Cotto e Jamon Serrano
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Pasta

Selezione di Pasta
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Secondi Piatti

Pesce del Giorno Arrosto con Salsa Checca ai Quattro Pomodori
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Maiale "KAGOSHIMA KUROBUTA" alla Griglia con Salsa alla Senape di Tasmania
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Spaghetti all’ Amatriciana
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Spaghetti alle Vongole in Bianco
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Tagliatelle alla Bolognese
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Spaghetti con Salmone di tTrota Affumicato Salsa Crema e Limone
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Spaghetti con Gamberetti e Mozzarella salsa Pomodoro e Crema

NBELEYYZLIDIT MY =4

Spaghetti alla Carbonara “Pancetta di KUROBUTA” +100Gnc.ux 110)
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Pasta con Bottarga e Granchio ZUWAI Salsa di Pomodoro Fresca +800Guclisx ss0)

ARTDOEED IV AR =Y 2 8RR R BV DT +800 (isss0)

Tagliolini di Nero Di Seppie Con Salsa di Ricci di Mare Crema +800(nciux 880)
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Assortimento di Pane
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Insalata di Cesare
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Antipasti Misti
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Bruschetta
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Jamon Serrano e Parmigiano Reggiano
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Fritto Misto di Mare
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Insalata di Caprese
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Carpaccio
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Spaghetti alle Vongole in Bianco
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Tagliatelle alla Bolognese
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Spaghetti alla Carbonara "Pancetta di KUROBUTA"
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Spaghetti con Gamberetti e Mozzarella salsa Pomodoro e Crema

INBZLE YV U SDRR R ZY =L ,

Pasta con Bottarga e Granchio ZUWAI Salsa di Pomodoro Fresca
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Spaghetti con Salmone di trota Affumicato salsa Crema e Limone
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Tagliolini di Nero di Seppie Con Salsa di Ricci di Mare Crema
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Pizza Margherita
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Pizza alla Marinara con Melanzane
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Pizza Quattro Formaggi
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Pizza alla Pescatore Pesto Genovese
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Pizza con Prosciutto Crudo e Rucola
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Risotto di Parmigiano-Reggiano
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Confit di Pollo "SAKURAJIMA"
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Lombo di Maiale "KAGISHIMA KUROBUTA" alla Griglia con Senape e Limone
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Vino / Bicchiere
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Spumante Vino Della Casa {Vino Bianco / Vino Rosso)
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Spritzer Vino Bianco / Acqua Gassata
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Caffée Americano
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Caffé Freddo
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Succo di Arancia Rosso
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