
サンペレグリノ

ミネラルウォーター〈ガス入り/ガスなし〉

ブラッドオレンジジュース

烏龍茶〈アイス〉

コーラ

ジンジャーエール

250ml

750mlシャンパン グラス 1,090（      1,199）税込 

スパークリングワイン グラス 590（      649）税込 

グラスワイン〈白〉 トレッビアーノ

シャルドネ

590（      649）

690（      759）

税込 

税込 

グラスワイン〈赤〉 サンジョベーゼ

カベルネ

590（      649）

690（      759）

税込 

税込 

本日のおすすめワイン〈白 /赤〉 グラス 890（      979）税込 

アサヒ スーパードライ〈生ビール〉

アサヒ ドライゼロ〈ノンアルコール〉

グラス

小瓶

690（      759）

590（      649）

税込 

税込 

540（    594）

840（    924）

690（    759）

540（    594）

540（    594）

540（     594）

税込 

税込 

税込 

税込 

税込 

税込 

＊パスタ大盛り +200（税込220）

Antipasto 前菜盛り合わせ&自家製フォカッチャ

Pasta
or

Pizza

Pesce / Carne
選べる
 お魚 /お肉

本日のドルチェ

ドルチェセット
Dolce

エスプレッソ/コーヒー/ 紅茶

（税込        ）385+350 （税込        ）649+590
ドリンクセット
Bevande

エスプレッソ/コーヒー/ 紅茶

〈下記のパスタまたはピッツァの中からお好きなものを一つお選びください〉

SAZIO Set
選べるパスタ or ピッツァ

・茨城県宮本三兄弟の蓮根とスルメイカラグーのトマトソース

・3 種のきのこと自家製サルシッチャのガーリックオイル 〈生パスタ〉

・渡り蟹のトマトクリーム  +100（　   110） 

・ボロネーゼ 〈タリアテッレ〉 +200（    220） 

・雲丹といたや貝柱のクリームソース  +300（    330） 

税込 

税込 

税込 

・ 鳥取県産大山鶏ときのこのトマトソース

・マルゲリータ

・クアトロ  フォルマッジオ

・ビスマルク +200 （     220） 税込 

・茨城県宮本三兄弟の蓮根とスルメイカラグーのトマトソース

・3 種のきのこと自家製サルシッチャのガーリックオイル 〈生パスタ〉

・渡り蟹のトマトクリーム  +100（　   110） 

・ボロネーゼ 〈タリアテッレ〉 +200（    220） 

・雲丹といたや貝柱のクリームソース  +300（    330） 

税込 

税込 

税込 

・ 鳥取県産大山鶏ときのこのトマトソース

・マルゲリータ

・クアトロ  フォルマッジオ

・ビスマルク +200 （     220） 税込 

＊パスタ大盛り +200（税込220）

Antipasto 前菜盛り合わせ&自家製フォカッチャ

Pasta
or

Pizza

本日のドルチェ

ドルチェセット
Dolce

エスプレッソ/コーヒー/ 紅茶

（税込        ）385+350 （税込        ）649+590
ドリンクセット
Bevande

エスプレッソ/コーヒー/ 紅茶

〈下記のパスタまたはピッツァの中からお好きなものを一つお選びください〉

TANTO Set
選べるパスタ or ピッツァ＆メイン

・本日のお魚料理

・鳥取県産大山鶏のロースト

・神奈川県産やまゆりポークのグリル

・豪州産牛ロースのタリアータ バルサミコソース +200 （     220） 税込 

休日

（税込          ）2,1891,990 （税込          ）2,9592,690



【食物アレルギーが心配なお客様へ】

お米の産地情報については係りの者にお尋ねください。

1.当店ではアレルゲン28品目の使用リストをご用意しておりますので係りの者にお尋ねください。
2.当店で使用している魚介類には、えび・かに等が混在している場合があります。

3.アレルギー物質に対する感受性には個人差があります。使用する原材料の製造工場や店舗内においては、
同一の調理器具・洗浄機を使用しておりますので、微量でも反応してしまう可能性のあるお客様はご注意ください。

Lunch Menu


