
Pizzaピッツァ

1,550（税込1,705）〈単品〉

1,550（税込1,705）〈単品〉

1,650（税込1,815）〈単品〉

1,750（税込1,925）〈単品〉

1,750（税込1,925）〈単品〉

1,850（税込2,035）〈単品〉

1,550（税込1,705）〈単品〉

1,650（税込1,815）〈単品〉

1,790（税込1,969）〈単品〉

1,750（税込1,925）〈単品〉

1,750（税込1,925）〈単品〉

1,990（税込2,189）〈単品〉

1,850（税込2,035）〈単品〉

ワインも飲み放題！Drink Bar

サラダ＆イタリアンデリバー
+ドリンクバー付き

990（税込1,089）キッズプレート
〈おもちゃ付き〉

パンによく合うおすすめ ▶ カフェラテ・チャイ
ハウスワイン（白/赤）・コーヒー・紅茶・
ウーロン茶・ジュース各種

12歳までのお子様

＊スタッフまでお尋ねください

キリン一番搾り  〈生ビール〉
キリン グリーンズフリー   〈ノンアルコール〉
スパークリングワイン
カクテル各種
ボトルワイン

グラス　790（税込869）
小瓶　650（税込715）
690（税込759）
690（税込759）

2,290（税込2,519）～

Kid’sKid’s

Alcohol

3歳以下無料サラダ＆イタリアンデリバー
790（税込869）

ドリンクバー

Pasta パスタ

トマトとモッツァレラチーズ

蒸し鶏と九条葱のペペロンチーノ

ボロネーゼ

渡り蟹のトマトクリーム

ペコリーノチーズのカルボナーラ

小柱と九条葱の雲丹クリーム

パスタ大盛   + 200（税込220）

Main Dish パンに合う料理

かぼちゃと茄子の
チーズグラタン
お子様にも食べやすい、優しい甘さのかぼちゃと、
たっぷりチーズで焼き上げた自慢の一品！

ローストチキンのピッツァ
イオーラソース
トマトの酸味とブラックオリーブの塩味が絶妙な「ピザ職人風」のソース。
ハード系のパンにソースをのせてブルスケッタに!

じっくり煮込んだ
とろとろ牛タンシチュー
厚切りした牛タンを柔らかくなるまでじっくりコトコト煮込みました。
トロっとした食感と旨みたっぷりのソースをお楽しみください。

スキレットの熱々ハンバーグ
色々きのこのデミグラスソース
ハンバーグとパンは最高の組み合わせ。濃厚なデミグラスソースがくせになります。

〈モッツァレラ/ゴルゴンゾーラ/グラナパダーノ/リコッタ〉
クワトロフォルマッジ はちみつ付き

〈トマトソース/モッツァレラ/バジリコ/セミドライトマト〉

自家製セミドライトマトの
マルゲリータ

〈ジェノベーゼソース / しらす / 大葉 / モッツァレラ〉
シラスと大葉のジェノベーゼ

全てのお料理に全てのお料理にサラダバー&イタリアンデリバーサラダバー&イタリアンデリバーが付いていますが付いています
ブレッドセット、タントセットのパンはおかわり自由！

デザートセット +290（税込319） 本日のデザートパスタ・ピッツァ・メインの中から1つチョイス

ブレッドセット +390（税込429） パスタ・ピッツァ・メインの中から1つチョイス パン食べ放題

タントセット +680（税込748） 本日のデザートパスタ・ピッツァ・メインの中から1つチョイス パン食べ放題

渡り蟹のトマトクリーム

しらすと大葉のジェノベーゼ

スキレットの熱々ハンバーグ
色々きのこのデミグラスソース

ローストチキンのピッツアイオーラソース かぼちゃと茄子のチーズグラタン

じっくり煮込んだとろとろ牛タンシチュー

+290（税込319）

＊セットメニューのみのご注文はご遠慮いただいております

＊ドリンクバーのみのご注文はご遠慮いただいております



【食物アレルギーが心配なお客様へ】

お米の産地情報については係りの者にお尋ねください。

1.アレルゲンに関しては係りの者にお尋ねください。 2. 当店で使用している魚介類には、えび・かに等が混在している場合があります。
3.アレルギー物質に対する感受性には個人差があります。使用する原材料の製造工場や店舗内においては、同一の調理器具・洗浄機を使用しておりますので、微量でも反応してしまう可能性のあるお客様はご注意ください。

LUNCH MENU


